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lita, genuini e totalmente
made in Italy, ha scelto di
affiancare ai sapori freschi
e da intenditori della
robiola, della cremina, del
primo sale e del quartirolo
(che rappresentano il suo
core business), anche il
gusto esotico del “Paneer”,

Formaggio indiano
Paneer (Zani).

il formaggio tipico indiano
che attualmente é prodot-
to solamente nelle case
delle comunita indiane,
pakistane e bengalesi.

Un eccellente prodotto,
sia per il palato che per la
salute, adatto anche ai ve-
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getariani perché realizzato
con il latte vaccino, ma
senza sale e senza caglio,
che puo essere mangiato
fresco, fritto, grigliato o

come ingrediente per zup-
pe e piatti di cucina fusion.
Se viene dorato sulla gri-
glia mantiene la sua forma
quadrata senza fondersi.

Salse sfiziose

East & West ¢ la linea

di dressing e vinaigrette
proposta da Althea, uno dei
marchi storici del mercato
alimentare italiano. Nata
per esaltare il gusto delle
ricette e condire in modo
sfizioso e sempre diverso
le insalate e le pietanze,
prendendo ispirazione
soprattutto dalla cultura
gastronomica nord-euro-
pea e americana, la nuova
gamma si declina in cinque
referenze: Salsa allo Yogurt,
cremosa e delicata, pre-
parata con ben il 30% di
yogurt magro e ideale per
una classica Caesar Salad o
un piu originale spezzatino
di pollo allo yogurt.

La Salsa Thousand Islands
€ invece basata sulla
ricetta tradizionale a base
di cetriolo, peperone rosso
e cipolla. Una preparazione
che ha origine sin dai primi
del Novecento a New
Orleans e che e ottima per
accompagnare succulenti
hamburger di carne.

Dalla tradizione gastrono-
mica greca ecco la Salsa
Tzatziki a base di yogurt,
aglio e cetrioli. Nel suo pa-
ese d’origine nasce come
antipasto da gustare ac-
compagnato dalle classiche

pite, ma e ottima anche
sulle insalate, sulle carni e
sul pesce alla griglia.

La Salsa French ¢ a base
della classica senape di
Digione, di concentrato di
pomodoro, di prezzemo-
lo e di aneto, ottima per
accompagnare un pate di
pollo o rendere ancora pil
saporita una sogliola al
limone.

Senape, olio, sale e aceto
sono invece gli ingredienti
dalla Salsa Vinaigrette, uno
dei dressing piu classici
della cultura culinaria mon-
diale. Esalta sapientemente
piatti di verdure crude o
cotte e in particolare le pre-
parazioni a base di pesce.

La Salsa Tzatziki
della gamma East &
West.
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